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inhaber:  Walter huber

Alle büffets und Platten g estalten
wir nach ihren Wü̈nschen.

Auf den nächsten seiten stellen wir
ihnen eine Auswahl unserer Küche vor.

selbstverständlich beraten wir sie gerne darüber
hinaus und erstellen für sie ein individuelles Angebot.

Wir verleihen auch das passende geschirr
und besteck, das wir gerne wieder für sie spülen.

Auf  Wunsch können wir ihnen servicepersonal stellen,
einen getränke- und Festservice vermitteln,

und, und, und ...

Für Fragen bzgl. allergenen inhaltsstoffen stehen wir ihnen gerne zur Verfügung.
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Auswahl 
Vorspeisen

• tomate & Mozzarella mit frischem basilikum
• gegrilltes & mariniertes gemü̈se

(bunte Paprika, Zucchini,  Auberginen, Fenchel)
• gemischte Fischplatte
• schinken mit Melone
• Feine Käseplatte
• rustikale Vesperplatte
• rauchfleisch-salami-spezialitäten
• canapées in leckeren Variationen
• Avocados mit shrimps
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Auswahl 
Salate

• gemischte blattsalate mit verschiedenen Dressings
(z.b.  Vinaigrette, French-Dressing, cocktail-sauce)

• Karotte
• gurke
• Pikanter Maissalat
• nudelsalat
• rosenkohlsalat
• Lauchsalat
• Kartoffelsalat
• Kraut
• tomate
• Mediterraner spaghettisalat
• bauernsalat
• Waldorfsalat



5

Auswahl
Fleischgerichte

• Putenschnitzel natur, schweineschnitzel paniert
• schweinegeschnetzeltes „Zü̈richer Art“
• schweinefilet-, rinderfilet-Medaillons

(auch am stü̈ck gebraten)
• Kassler rü̈cken oder hals
• Krustenbraten, rinderschmorbraten
• burgundertopf (mit rindfleisch)
• gefüllte Putenbrust „gärtnerin Art“
• Verschiedene braten (auch gefü̈llt)
• gefü̈llte Kalbsbrust
• Ungarisches saftgulasch
• hausgemachte Fleischkü̈chle
• hähnchenschlegel

Zu allen Fleischgerichten erhalten
sie die passende sauce.
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Auswahl 
Beilagen

• spätzle & eierknöpfle
• Kartoffelgratin
• reis
• Kartoffeltaler
• serviettenknödel
• salz-, Petersilien- und Folienkartoffeln
• schupfnudeln, Krautschupfnudeln
• gemü̈se aller Art (z.b. gemü̈seplatte, Mischgemüse)
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Auswahl Desserts
süß

• Mousse au chocolat schwarz & weiß
• Frischer obstsalat
• Apfelstrudel oder ofenschlupfer mit Vanillesauce
• tiramisu
• crème caramel
• rote beerengrü̈tze
• Leckere Muffins und Donuts
• Quarkknödel mit 

rotweinzwetschgen

Auswahl Desserts
deftig

• Käsebrett mit brotauswahl
• rustikale Vesperplatte
• Mitternachtssuppe
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Auswahl
Kaltes Buffet

• gemischte Fischplatte
• erlesene rohe und gekochte schinken

– auch mit Melone –
• schweinefiletmedaillons

und bratenköstlichkeiten garniert
• hähnchenschlegel und -brust

(auf  Wunsch auch gefü̈llt)
• hausgemachte Fleischkü̈chle
• gegrilltes, mariniertes gemü̈se
• Verschiedene Wurstsalate
• Käseauswahl, fein garniert
• tomate-Mozzarella mit basilikum
• salate (z.b. nudel-, schichtsalat)
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Auswahl
Maultaschen-Buffet

• Maultaschen „paniert“
• Maultaschen mit schinken und Käse ü̈berbacken
• Maultaschen mit Zwiebelschmelze
• Maultaschen-gemü̈se-Pfanne (vegetarisch)
• Maultaschen „Diavolo“ (pikant)
• Maultaschen „Asia“

(mit bunten gemüsestreifen und bambussprossen)
• Maultaschen „toskana“

(mit oliven und Kräutern ü̈berbacken)

dazu braten- und tomatensauce
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Auswahl
Feierabend-Buffet

• Wurstsalate in leckeren Varianten
• rustikale Wurst- & Käseplatte
• obatzter
• rindfleischsalat
• Marinierter backsteinkäs‘
• griebenschmalz
• hausgemachte Fleischküchle
• Fleischkäse
• Kartoffelsalat
• brotauswahl
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Buffetvorschläge
Unsere Klassiker

Variante I:
• hausgemachte Fleischkü̈chle,

Partyschnitzel, hähnchenschlegel
• bratensauce

• beilagen: spätzle und Kartoffelgratin

Variante II:
• Putenschnitzel natur, schweineschnitzel paniert,

schweinekrustenbraten
• champignonrahm- und bratensauce

• beilagen: spätzle, Kartoffelgratin und Mischgemü̈se

Variante III:
• schweinefiletmedaillons mit rahmsauce
• rinderschmorbraten mit bratensauce

• beilagen: spätzle, serviettenknödel und gemü̈seplatte
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Vorschlag*
Schwäbisches Buffet

• griebenschmalz & Kräuterkäse mit brotauswahl
• Festtagssuppe
• Kartoffel- & blattsalat
• rostbraten
• Panierte schweineschnitzel
• Putenrollbraten
• hausgemachte Maultaschen „geschmelzt“
• braten- und rahmsauce

• beilagen: spätzle, schupfnudeln, Kartoffelgratin, 
gemü̈seplatte

* schwäbisches buffet in
dieser Zusammenstellung
ab 30 Personen
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Vorschlag*
Italienisches Buffet

• gegrilltes, mariniertes gemü̈se
• italienische schinken- und  salamispezialitäten

mit brötchenauswahl
• Lasagne „bolognese“
• spaghetti „Frutti di Mare“
• saltimbocca (schweineschnitzel mit rohschinken und salbei)
• Piccata Milanese (schnitzel im Käse-eimantel)
• tomaten- & rotweinsauce

• beilagen: Farfalle, rosmarinkartoffeln

• Desserts: Mousse au chocolat
schwarz oder weiß, tiramisu

* italienisches buffet in dieser  Zusammenstellung 
ab 30 Personen
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Vorschlag*
Grill-Buffet

• Knackig frische salatauswahl mit Partybrötchen
und butter

• Vorspeisen:
- Anti-Pasti (Fenchel, Auberginen, Paprika, Zucchini)
- Marinierter spargel mit Knoblauch-tomaten-Aioli
- gebackene champignons mit Kräuterdip
- tomaten & Mozzarella mit frischem basilikum
- teigröllchen mit mexikanischer salsa
- gemischte Fischplatte

• Fleisch- und Fischspezialitäten vom grill:
- roastbeefspieße
- Mariniertes schweinerü̈ckensteak
- hähnchenbrust „bombay“
- Lachssteak
- grill-Mix-spieße

• beilagen: gegrillte Maiskolben, Wilde Kartoffeln, 
Kräuterbutter, sourcream,  remoulade

* grill-buffet in dieser Zusammenstellung ab 40 Personen
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Vorschlag*
Fingerfood-Buffet

• canapées in leckeren Varianten
• Fleisch- und Fischspießchen mit würzigen Marinaden
• hausgemachte hackfleischbällchen
• bunte spießchen mit Käse, Frü̈chten, cabanossi

und  g eräucherten Wü̈rstchen
• tapas in verschiedenen Varianten
• tomate-Mozzarella-sticks
• brotauswahl
• crème caramel

* Fingerfood-buffet in
dieser Zusammenstellung
ab 20 Personen
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